Jidelnt listek

Neéco malého R zakousnuti pred hlavnim jidlem nebo
tfeba R pivu.

80g Kachn rilletes
nakrdjenou kachnicku na kousky pedeme do kipava, pridavime
achni jatra a pies noc tahneme v sadle pii 60°C v holdomata,
pidime trochu sol, pepte a bylinek. Podvéme s cibulovou marmelidow, kyselou

zeleninou a [istovj/m salatkem 155,-

80g Nérez z gothajského saldmu

Servirujeme s marinovanou sladko kyselou cibulkou, zeleninou a kyﬁékou salatu
135,-

80g Grilovany koz( syr
S [istovj/m salatem, podéwéme S p[étky Cesnekeu, trochu chilli papviéek,

olivového o[eje a hm.%kovj/m chutney 155,-



Polévka je grunt
Orlicky oukrop
tato skvél4 Eesnekova po[évka nasich p%edkﬁ déavala silu a zdravi.

Podévame s chlebOV}’Imi kmtony a strouhan)’/m syrem 85,-

Hovézi vyvar se zeleninou, masem a celestynskymi nudlemi
Hovézi vyvar z ohéuzvlky a Zebra, varené zeleniny a domécimi ce [es’c}'/nsk)’rmi nudlemi je

oblibena po[évka nasich babi¢ek  90,-

Dusené, pecené z grilu, nebo smaZené, prosté masicRo z naseho
chlivky, lesa a potoka

200g  Grilovan4 krkovitka s hitbkovou omatkou,
chlupatymi knedliky a smetanovym ragii z lidek 345,-

300g Marinovand ¥ebra s méslovou kukwict

Hovézi Zebra #dné odpoéa’cé v laku peceme s ffimsk)’/m kminem do zlatova.
Podavame s maslovou kukutict s trochou chilli, okovenénou skotict, kari a

[istovj/m salatem. 365,-



150g Grilovany cand4t na kotenové zelening a oméekou z pelenych paprik

File’ty z candata posypané kminem a soli, servirujeme s pecenou kovenovou zeleninou,
ba’cél’ty, kapus’ciékami, trochou libové s[aniny, tymidnu a omacka z peéen}’/ch

paprik 375,-

180g  Svitkové na smetang z kulaté plece $pikované slaninou

Podavame s brusinkami, citronem a houskovj/m knedlikem. 290,-

200g SmaZeny Videnisky telect #{zek na p¥epustEném masle podévany
s bramborovym sal4tem

Smazeny Hzek z telect k}’/ty pres cel}’/ taltr a _jako pﬁloha s[adkokyse[}’/ ]oramborovj/ salat

s marinovanou cibulkou 385,-

80g  Plnéné bramborové knedltky kachntm konfitem podévané s dervenym
zeltm, jablitky, Ekvaretky, dervenym vinem a videtiskou cibulkou.

Y 2 / 4 \% 4 2 2 Y / /
Maso provonéné rozmarynem a tymidnem, pomalu taZené, poddvdme s dervenym zeltm
se skotict a hruskovymi povidly dochucené trochou derveného vina sypeme

§kvare(vzky a videriskou cibulkou. 285, -

200g Hovézi litka s Videiiskou omackou, brusinkami
a na¥tm $pekovym knedltkem, zdoben4 Videnskou cibulkou 370,-



Pokrm sice bez masa, ale l[ahodny, néco pro milovniky
bezmasych poRrmil

Bulgur s pedenou zeleninou a koztm syrem

Podévéme s Cerstvym smetanovym kozim syrem a listovym saldtem, rajédtkem,

okurkou a nai zalivkou. 260,-
Neéco malého pro nejmensi
80g Svitkova na smetané s houskovym knedltkem 155,-
80g Smaeny kutect zek s bramborovou ka. 155,-
Sladkd tecka na zdvér

Ltvance ve sko¥icovém cukru s vanilkovou omédkou
amalinovym Yahourem a ¥lehakou 155,-

NaZe $kubinky s makem, cukrem, prepusténym méslem a rumovymi povidly 140,-

Zmurzlinovy pohér s ovocem a dlehatkou 130,-



